
Перевод С а11гл11iiскоrо 11 lfТЗЛЬЯНСК'ОГО языков на pyCCК'lllf ЯЗЫК' 

/Логшпип: БИОКЕМ с.р.л.1 

Lactoferm LH Cheese-Tek
liJ

О1111си1111с: 

Ко11нс1rтр11роnа1111ая. ю1оф1uшз11рова1111ая моло•ншя заквасочная куnьтура 
для nрямо/1 юt0кулщ1111 (DVI ®), 11дсальна д11я производства тверды 
сортов сыра 11з коровьс1'0 11 козьего молока и сыра ю растянуrого с1,1р1юrо 
сгустка. 
Это 1131)-ра..,ышя термоф1111ьная куJ1ьтура. состоящая. в убывающем 
порядке. 11з следующ11х компонентов: 

S1reptocorc11s salivarius subsp. 1/1ermopl1il11s 
Lac1obacll/11s /1eNetic11s 

Дu111ро11кR: 

Культура поставлнется в пот1зт111tе11овом/а11юм111111евом пакете, 
содержащем разовую дозу д11я 11рямоi1 шюкуляцни, характсрн1ующуюся 
соотвстствующ11м сr1сц11фи•1ным к фагу оращеннсм. На каждом пакете 
указаны код, ед11111щы измере1111я, номер производстве11ной серин II срок 
годности nроду,-та. 

1 ЕД на 100 л молока 
3-6-8-9

1 l()ридок 111m'!c11r1111и: 

И1вле'tь кулыуру 11з моро·з11лы111ка 11 11сrюльзоват1, дез1111фиц11рующсс 
вещество д11я дезш1ф;,:кц1111 верх11е/1 •tacnt у11аковю1 11 1111c·rpyмe1rra, 
который 11спол1,зуе1ся дЛЯ вскрьгrия упаковк11. И1юкул11ровать кулыуру 
не11осредстве111ю в обрабатываемое молоко без 11редоарителыюй 
реакт11ващ111. Для равномерного рас1·1рсделеf11tя куль-т11ры встряхивать 
В те•1е111rе IICCKOlll>l<IIX Mlllly'r. 

Хиl)�",срнс-111ю1 культ)'р1,1: 

Оr1п1ма11ы11111 темщратура дли роста: 
l\1акr11маль11а11 те�шература 11а1·реоа1111я: 
1Jьще.r1с1111е газа: 
Протrол11111'tеrкаи акт11в11ость: 
Ферме11тат11в111111 аь-т11в11оr-n,: 
Усrоli•111вость i; сол11: 
(выраже111шя как 50% 1111r11611оооа1111я) 

Фср\lен r�н11в11аи акп1в11оr1 ь: 
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Метод: ISO 26323/IDF 213 ·2009 1 Субе1-рат: восс-r1шовле11ное 
обезжире111юе молоко 9.5% RSM 

·термообр_або·rка: 110°С х 30 мнн I И11окуляш1я: 1 ЕД х 100 л молока
51нформацш1, conep»atЩUCI в на�оJ1щtм мкументе. ос1t01\ана 1111 результат11.х 1111ш11� лаборtпорных 
нссле:.,088н11i1 11 •1СС11цованнй а реа.льн,.,х услов11мх 
За•sле11ш1� сделанные в 11асто,1шем 11uкyмe,rre. 11f nрсдсТаал.мКУJ coбoii nк11е.�1111бо 11р11мь1е 11лlf 
nодра.Jумееасмые rap.,tн1·1111 
Н1ш• ко.,.,.анш, 11е несет отаетст8ti1носr11 за 11аруше1111е r1a-re,rroв 111111 1оаар1н.r.х ,11ако�, 

Сnец11ф11кащ1я 

З11явле1111t об отсутс1 в1111 ГМО II аллерrе11ов: 

Гlродук, LH 11с содержит rе11ет11•1ссю1 мощ1ф1щ11рова11111,1)( 
мш,1)00р111н111мов l·t 1 ·1ро11Звошrrся в соо-mстс-1111111 с Днрск,11в�111 (ECj 
N�1829-1830/2003 11 1169/2011 с уч�'ТОм nоследую1.1оtх юменсннn. 

Лллерrс111,1 ДА 1\ЕТ 

Зсшювые продукты, содержащие глюте11 х 

РакообDаз11.ые х 

КУDНИЫС ЯЙtJ.3 х 

Рыба х 

Аnахис х 

Соя lбез ГМО) х 

Молоко х 

Ооехи х 

Сельдеоеll х 

Гоnч11ца х 

Семена кунжуrа х 

Двуок��сь сер\,! и су11ьф1tты (> 1 О мг/ю·) х 

Люnнн х 

MOЛJIIOCKII х 

М11�;роб1юло1 11•1rсю1я •111м 01 а: 

М11кроорганюмы Метод Результат 

Общее кол11•1ество UNI EN ISO 4833 >=5,0 Е+ 1 О KOUr 
м11кроор1·а1111змов 
Баь-тср1111 rpy11r1ы ISO 4832:2006 <10 KOl::/i' 
кншечноfl палочк11 
Энтерококк INT. МЕТ. 00245 <100 KOE/r 
Дрожжевые 11 ISO 21527-1 :2008 <100 KOl::/1· 
плесневые 
м11кроорrав1�змы 
He1eraferm. lactobac,1/i INT. МЕТ. 010 <10 КОЕ/, 
Stapl1ylacocc11s a11re11s UNI ISO 6888- <100 КОЕ/1 

1:2004 
Sa/111011ella spp. UNI ISO 6579:2004 О1·суrств11с/25 r 
/,i.rleria moпocytogeпes UNI EN ISO 11290- Отсутствне/25 ,. 

1:2005 

Усло1шя хрн11r1111я 11 срок 1·од11осrн: 

Пptt хра1-1ен1111 в невскрытоil ор111111нtлы1Оil уr1аковке np11 
температуре -18°С продукr сохраняет сво11 своnс-111а в тече1111с 12 
месяцев. 11р11 темпераl)'J)с +5°С - в тече1111е 3 месяцев. 

/Подш1сь/ 

!Печать: БИОКЕМ С.Р.Л. 

/Логопtn/ 
Б11окем срл 

Номер плательщика НДС 03979611005 
Виа Фрателли Россели, д. 38 - 00015 
Монтеротондо (Рим), Италия/ 

Интернет-магазин товаров для сыроделия «Про Сыр»

https://pro-syr.ru/



